
 

 [ DIVERTIMENTOS] 

2.00€ CROQUETA DE LECHE DE OVEJA Y JAMÓN IBÉRICO 14.00€ (8 UNID) 

   

3.00€ LOMO DE SARDINA MARINADA EN BLANCO 

 

2.50€ ALBÓNDIGA DE CIERVO, TARTUFATA Y PARMENTIER DE ZANAHORIA 

17.00€ (8 UNID)    

  

CALLOS TRADICIONALES 7.00€ 

   

CANELÓN DE MORTERUELO (2 UNID), FOIE, Y JUGO DE RATAFIA  13.00€  

  

 

[ PLATOS PRINCIPALES] 

ENSALADA DE PERDIZ CON EMULSIÓN DE SU ESCABECHE, MENTA Y CEBOLLA 14.00€      

   

 PUERRO ASADO Y RUSTIDO CON VINAGRETA DE TOMATE Y PATO CONFITADO 15.00€     

   

ALCACHOFAS, YEMA CURADA EN SOJA, GUANCIALE Y FRUTOS SECOS  14.00€      

    

ENSALADILLA DE GAMBAS, HUEVAS Y POLVO DE ACEITUNA NEGRA 14.00€ 

   

VERDURAS DE TEMPORADA, ESCABECHE DE NARANJA Y HUEVO 

 ECOLÓGICO A 65o 15.00€  

    

BACALAO EN TEMPURA DE TRISOL, PISTO MANCHEGO Y 

 EMULSIÓN DE CEBOLLINO 23.00€  

   

MERLUZA DE PINCHO, SU PIL PIL Y BASE DE VERDURAS EN TIZNAO 22.00€ 

 

CHIPIRÓN CON MORCILLA, SALSA DE SU TINTA Y EMULSIÓN DE BERROS 21.00€ 

   

 



 

ARROZ MELOSO DE CHANGURRO, AMERICANA DE MORCILLA Y ALIO-OLI DE 
AZAFRÁN 21.00€ 

 

PRESA IBÉRICA ADOBBADA, JUGO DE CAFÉ, SETAS SHITAKE Y HUMMUS 20.00€ 

   

COCHINILLO DESHUESADO A BAJA TEMPERATURA, SU JUGO, 

 TEXTURAS DE BERENJENA 25.00€ 

   

MAGRET DE PATO LAMINADO, CALABAZA, SALSA CUMBERLAND  

Y ROCA DE SESAMO 22.00€ 

   

BRIOCHE DE CARRILLADA DE VACA AL CURRY ROJO, KIMCHEE, CHAMPIÑON Y 
ENSALADA DE ENCURTIDOS 16.00€ 

  

SURTIDO DE PAN TRADICIONAL 1.70€ PERSONA 

 

 

 [ NUESTROS POSTRES CASEROS] 

PANNA COTTA DE LECHE DE OVEJA Y CHOCOLATE BLANCO 6.00€    

       

TARTA DE QUESO DE YUNCLILLOS Y HELADO DE MIEL 7.00€           

 

TORRIJA DE PAN BRIOCHE, TOFFE Y HELADO DE CAFÉ 7.00€   

 

NUESTRA CÚPULA DE CHOCOLATE, ESPESOTE Y HELADO  

DE CHOCOLATE BLANCO 7.00€                                                              

 

10% IVA INCLUIDO EN TODOS NUESTRO PRECIOS 

 

 

 

 

 


